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s “POSIBLES ALTERNATIVAS DE INDUSTRIALIZACION DE
VIEJA AZUL (Andinoacara rivulatus) INFLUENCIADOS
POR SU SISTEMA DE CRIANZA"

/ Ill CONGRESO INTERNACIONAL de
CIENGIAS AGROPECUARIAS,
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Vertebrados mas abundantes -
FAO

Gran demanda a nivel mundial
Valor comercial

Ecuador - Los Rios

Desarrollo e innovacion de
productos .

J. Shepherd, 2008 «International Fishmeal
and Fish Oil Organization.,» n2 12 - 23.




PROBLEMA

(] Debido a ¢
aculcola

gquimicas
sistema

de crianze 0 del valor
nutricional ¢ trializacion?
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® O entificar las caracteristicas

O bioquimicas de Vieja Azul
OBJETIVO (Andinoacara rivulatus)

© GENERAL influenciados por el sistema de
crianza y sus posibles alternati

O O OO ‘ ‘ de industrializacion.
O

e Determinar la proporcion aprovechable (lomo
y ventresca) comercialmente en funcion de
balance de materia, con fines de

SRESEECIEICO industrializacion.

Elaboracion de conservas de vieja azul,
evaluando distintas proporciones
aprovechables (lomo y ventresca), y dos tipos
de liquido de gobierno (salmuera y aceite
vegetal ).
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Locali

La investigacion se realizo en dos fases, la recoleccion de los
ejemplares se tomo directamente en las zonas aledanas a Quevedo
(Santo Domingo y Mocache).

La parte experimental se realiz0 en los laboratorios de
bromatologia y microbiologia de la Universidad Técnica
Estatal de Quevedo en el Campus La Maria km 7 via Quevedo-
El Empalme




Diseiio de la investigacion

TRATAMIENTOS

EXPERIMENTAL

ANALISIS

Simbologi
Descripcion

Analisis

Acidos

bioquimico

S

grasos

Silvestre + Santo Domingo | |

Silvestre + Mocache

|\
VL °
|\
|\
]

Piscifactoria + Santo Domingo [ |

| 1

[ | e Proteina

|

L

Piscifactoria + Mocache

Humedad

Ceniza

Acidos grasos
monoinsaturados
Acidos grasos
insaturados

Acidos grasos
poliinsaturados
Grasa

Omega 3-6-9




Diseno estadistico de la investigacion en
conserva

N°. TRATAMIENTO DESCRIPCION

1) a,b,c, Silvestre +Lomo + Salmueray especias
2)a,b,c, Silvestre + Lomo + Aceite de girasol

3) a,b,c, Silvestre +Ventresca + Salmuera y especias
4)a,b,c, Silvestre + Ventresca + Aceite de girasol

5)a,b,c, Piscifactoria + Lomo + Salmuera y especias

6) a,b,c, Piscifactoria + Lomo + Aceite de girasol

7)a,b.c, Piscifactoria + Ventresca + Salmuera y especias

8)a,b,c, Piscifactoria + Ventresca +Aceite de girasol




Diagrama de flujo de la conserva

Recepcion

Escamado /\

Eviscerado

Lavado

Despiece y o
troceado

5em lng eortes

Refrigerado 1h o
15°C

Pre — coccion

15
6
O
A,
i I
Pesaje \ 11 /
i,
9

80 °C 10 min

Almacenamiento
T° ambiente

Etiquetado

Lavado y escurrido
T° ambiente

Enfriado a 15 °C

Esterilizado 121° C;
12,5 PSI por 10 min

Dosificacion de
liquido de gobierno al

2R 04

Envasado 65 %
materia prima




Diagrama de flujo de faenamiento para los analisis
bioquimicos

[ Recepcion ]»[ Escamado ]»[ Eviscerado ]»[ Lavado ]»[ 2?;5';?1 ]

Congelado 1
dia -2°C Envasado ‘ Pesado

INEN




PERFIL LIPIDICO. RESULTADOS FACTOR A (SISTEMA DE CRIANZA)

Acido Graso Monoinsaturado Acido Graso Poliinsaturado

-

1

0,391 - i ——
1

Piscifactoria Silvestre
Tipo de crianza

Piscifactoria Silvestre
Tipo de crianza

Jabeen, F. (2011). 32,9% del pez C. 11,4% del pez C.
Composiciones quimicas carpio carpio

y perfiles de &cidos
grasos de especies de

9 0
peces de agua dulce 27,2% del pez L. 22,2% del pez L.

rohita rohita




RESULTADOS FACTOR A (SISTEMA DE CRIANZA)

1

T

042 0074 : i 0.i89

L

Piscifactorfa Silvestre
Tipo de crianza

Piscifactorfa Silvestre Piscifactorfa Silvestre
Tipo de crianza Tipo de crianza

Ozogul et al.(2009). Perfil de 0.91%. 0.04%
acidos grasos de diversas especies
de pescado consumidos en Mexico

Jabeen, F. (2011) Composiciones
quimicas y perfiles de acidos grasos
de especies de peces de agua dulce




Balance de materia para obtencion del lomo

5000 mL
Agua

Vieja

1

Recepcion

v

Pesado

# 468,4

Escamado

H

# 4524 ¢

Eviscerado

# 416,3 g

Lavado

# 390 g

Despiece y troceado

# 95g lomo

Refrigeracion

E
I
|
|

16 g escamas

visceras

5020 mL agua
sangre

237 g esqueleto y

cabeza; 15,9 g piel;

y 39,7 g ventresc

Rendimiento

Se calcul6 en base al cociente
del peso de la materia prima
que ingresa (vieja azul) sobre el
peso de salida (lomo).

R=—
P.I
R: Rendimiento )

P.F: Peso final

P.I: Peso inicial . _ 229

1009
1684 g 100%

R = 20,28%

Gonzalez, M. et al (2016)

Estimacién del rendimiento y wvalor
nutricional de la vieja azul (Andinocara
rivulatus)el rendimiento filete 33,92%,
respectivamente.




Balance de materia para obtencion del ventresca

Vieja

azul Rendimiento: Se calculo en base al
% cociente del peso de la materia prima

Recepcion que ingresa (vieja azul) sobre el peso
# de salida (ventresca).

Pesado

# 468,4 R: Rendimiento R = P.F * 100%

Escamado

* 452,4 g

Eviscerado

) P.I
16 g escamas P.F: Peso final
: Co 39,7 g
P.I: Peso inicial "I 0
3619 R=Zesa g 100%

|
|
|

R=847%

5020 mL agua
sangre

H20

237 g esqueleto y
cabeza; 15,9 g pie

95g lomo
# 39,7
H20

Refrigeracion

Despiece y troceado




Conserva a0ObO0cO0 (silvestre + lomo + salmuera)

300 mL
agua
0,5%
Especias
3 % Sal

H20

55 mL
Salmuera al
5 % de sal

95 g Lomo

|

Pre - coccion

l 903 g

Envasado

1 903

Dosificacion del liquido de
gobierno

1 1445 g

Conserva de

Vieja azul

1445 g peso
neto

Rendimiento

R: Rendimiento
P.F: Peso final

P.1: Peso inicial

g=F 100%
= *k
P.I 0

_ 89g
~ 1009 g

R = 88,20 %

* 100%




Conserva de alb0c1 (Piscifactoria+ lomo + aceite de girasol)

300 mL
agua
0,5%
Especias
3 % Sal

55 mL
aceite

100,9 g
Lomo

|

Pre - coccion

92,29

\ 4

Envasado

9229

A 4

Dosificacion del liquido de
gobierno

l 147 g

Conserva de

Vieja azul

147 g peso
neto

Rendimiento

R: Rendimiento
P.F: Peso final

P.1: Peso inicial

~ P

R * 100%

R J2,29 100%
= — %k
100,9 g °

R=91,37%




Analisis microbioldgicos conserva

METODO PETRIFILM 3M
Analisis Dilucién R1 R2 INEN

107 <1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
AUSENCIA AUSENCIA
<1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
AUSENCIA AUSENCIA
<1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
AUSENCIA AUSENCIA
<1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
AUSENCIA AUSENCIA
<1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
AUSENCIA AUSENCIA
<1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
Hongos, mohos 'y AUSENCIA AUSENCIA

E. coli y coliformes totales

levaduras - <1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
AUSENCIA AUSENCIA
<1.0 UFC <1.0 UFC INEN 1772
AUSENCIA AUSENCIA

RTCA 67.04.50:08 Criterio microbiolégicos para  Ausencia
la inocuidad de los alimentos ( conservas)

INEN 1772 Pescados en conserva requisitos Ausencia




| Medias de la interaccion ABC del analisis organoléptico

Interaccion AxBxC
60
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UNIVEHSIDAL TENIEA ESTATAL BE{UEVEDD
FALILTAR CIENIIAS DE LA IRGEMIRLA
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color ) 41 | 42

sabor , 30 | 31 |

liquido de gobierno , 34

Norma INEN 180 Conservas
envasadas de pescado ensayo
fisico y organolépticos




Resultados de los analisis fisico quimicos de Andinoacara rivulatus

‘ Conserva en salmuera aOb0cO ‘ ‘ Conserva en aceite alb0cl ‘

Descriptor  Resulta Resulta Resulta Prome Meétodo de
doR1 doR2 doR3 dio  ensayo

Descriptor  Resul Resulta Resultad Prome Meétodo de
tado doR2 o0R3 dio  ensayo
R1

H 6,09 631 6,38 6,26  INEN 181

pH 6,25 6,16 6,12 6,18

Ceniza% 1,14 1,15 1,06 1,12

eniza% 3,27 3,27 3,24 3,26 INEN 786
Humedad 75,19 75,03 76,50 75,57

%
Histamina 0,54 0,61 049 054
ppm  ppm  ppm  ppm

umedad 74,06 74,33 75,04 74,47 FAO 1993

istamina 0,46 0,79 0,62 0,62p INEN 458

ppm  ppm pm pm

NTE INEN 1772 Pescados en conserva requisitos 5%
6,5

Barragan, S. (2017) "Desarrollo de formulacion y 1,10 % 74,98 -
procesamiento de conserva de tilapia nilotica 76,62%
(Oreochromis niloticus) pre envasada”




APRECIACIONES Y CONCLUSIONES

rmite concluir que en los sistemas de crianza evaluados (Silvestre - piscifactoria), se
entifico que existio diferencia significativa en omega 3 con un porcentaje de
,1012%) y omega 9 (0,331%), reportando en silvestre que fueron de mayor
gnificancia en 100 g de muestras. En general, los peces recolectados de piscifactoria
esentaron menor porcentaje que los silvestres en omega 3 y 9; destacando el omega 6
n (0,42 %).

“Los sistemas de crianza (silvestre y piscifactoria) de la especie Andinoacara
rivulatus no influyen significativamente en sus caracteristicas bioquimicas”. Se
puede deducir que, si presentaron diferencias significativas en cuanto a

contenidos de grasas, proteina y pH en la especie en crianza silvestre

Los mejores tratamientos aOb0cO obtuvieron las mejores caracteristicas
organolépticas y ademas se observd ausencia de microorganismos
patogenos anaerobios permitiendo obtener un producto estéril y vida util

Lprolongada para conservacion




